Rapsona’

High Oleic Frityrolja

Den nya generationens frityrolja av hogsta kvalitet, med mindre an 1 % transfettsyror. Inne-
haller inte palmolja, som manga andra frityroljor gér, men har en hog halt av oljesyra. Hog
oljesyrahalt ger oljan en lang livslangd och en lag halt av mattade fettsyror. Produkten, gjord
av speciella frén av raps och solros, ar flytande aven vid laga temperaturer och ger ett harligt
krispigt resultat. Frityroljan for dig som staller krav pa bade din matlagning och omgivning.
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Ingredienser Forvaring

High oleic rapsolja, solrosolja, rapsolja. Svalt / rumstemperatur. Produkten ar flytande aven
vid laga temperaturer.

Allergener . .

= Forpackning
Dunken ar tillverkad av polyeten (HDPE) och

Bést fore sorteras som hardplast.

12 méanader fran produktionsdatum i odppnad
forpackning. Se datummarkning pa férpackning.

Naringsvarde per 100 g

Energi 3700 kJ/900 kcal
Protein —
Kolhydrater —
Fett 100 g
-varav mattat 9g
-enkelomattat 60 g
-fleromattat 26g
-transhalt <lg
-kolesterol <6 mg

Artikel nr Storlek Matt dunk/hink (mm)  Antal/pl Vikt/pall netto kg  Antallav  Hgjd pall (mm)

6384-4704 10L B 230D 190 H 320 80 ST 133,6 KG 4 1390

R&d for langre hallbarhet i fritdsen:

1. Filtrera frityroljan om den innehaller restprodukter.

2. Sank temperaturen i fritdsen om du inte anvander den.

3. Satt alltid pa locket nar du inte friterar.

4. Komplettera med ny frityrolja da och da. FOOD SAETY SYSTEM
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